
  
 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

Geliebt Bekanntes neu gedacht. 

  



  
 

Im Falle einer Unverträglichkeit oder Allergie, wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. 
 Alle Preise in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. 

Wir akzeptieren alle gängigen elektronischen Zahlungsmethoden. Keine Bargeldzahlung. 
 

 
 

First 
 

Fines de Claire Austern  je 6,5 
Schalotten-Vinaigrette | Chesterbrot | Zitrone 

 
HERITAGE Rindertatar  25 

Wachtel Spiegelei | Senfkaviar | Yam Dressing | Cracker 
 

HERITAGE Tuna Tatar  26 
Asia-Marinade | Tapioka | Buchenpilze | Kaffir-Limette  

 
Hoisin Schweinebauch 21  

Kimchi | Sesam | grüner Spargel | Frühlingslauch  
 

Knuspriger Tofu  22  vegan 
Auberginen Tatar  | Shii Take | Soja Dip  

 
HERITAGE Salat 12 

Hausdressing  vegan 
Avocado  +6 

Filetspitzen  +12 
Tataki vom Thunfisch +10 

 
Soupe du Marché  12 

Täglich anders | täglich gut 
 

Pfifferlingscremesuppe  15   
Sherry | Frühlingslauch 

  



  
 

Im Falle einer Unverträglichkeit oder Allergie, wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. 
 Alle Preise in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. 

Wir akzeptieren alle gängigen elektronischen Zahlungsmethoden. Keine Bargeldzahlung. 
 

 
 

Main 
 
 

Rotes Thai Curry   36 vegan 
Brokkoli | Thai Aubergine | Champignons | Pfefferbeeren 

 
Pfifferlingsravioli  32 vegi 

Spinat | Yuzu | Tomate | Pinienkerne 
 
 
 
 

Hamachi kurz angegrillt  54 
Bouillabaisse-Sud | Sauce Rouille | Königskrabben-Tatar 

 
Teriyaki-glasierter Label Rouge Lachs  46 

Wasabi-Kartoffelpüree | wilder Brokkoli | Salzzitrone 
 

Seeteufel Kotelett  52 
Ratatouille | Koreanische Senf-Vinaigrette | grüne Papaya 

 

 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 



  
 

Im Falle einer Unverträglichkeit oder Allergie, wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. 
 Alle Preise in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. 

Wir akzeptieren alle gängigen elektronischen Zahlungsmethoden. Keine Bargeldzahlung. 
 

 
 
 
 
 
 

Schleswig-Holstein Dry Aged 
Vier Wochen am Knochen gereiftes „Schwarzbuntes“ 

 
 Entrecôte  300g 60 
 Filetsteak  200g 52 
 Lammkarree  350g 52  

 
 

Toriyama A5 Wagyu  
 

 Rumpsteak 200g 79 
 Hüftsteak 200g  62 
 
 

Auswahl an Saucen 
 

Kräuterbutter | Bacon Jam | Béarnaise 
Pfeffersauce | Teriyaki Jus 

 
Je Sauce 2 

 
 

Wählen Sie Ihre Beilagen von der rechten Seite 
 

 
 

Grandes Pièces 
Für 2 Personen 

 
Schleswig-Holstein Dry Aged 

Châteaubriand 500g  115 
Tomahawk 1000g  110 

 
Zubereitungszeit ca. 45 min. 

 
Zu jedem Steak servieren wir eine Chimichurri-Sauce 

 

 
 
 
 



  
 

Im Falle einer Unverträglichkeit oder Allergie, wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. 
 Alle Preise in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. 

Wir akzeptieren alle gängigen elektronischen Zahlungsmethoden. Keine Bargeldzahlung. 
 

 
 
 
 
 
 

Perfect to share 
 

 
 

HERITAGE Fries  11 
Rosmarin | Parmesan | Trüffelmayonnaise 

 
Kartoffel Nussbutterpüree  9 
Frühlingslauch Kimchi | Sesam 

 
Pfifferlinge à la crème  12 

Spinatsalat | Gojibeeren 
 

Wilder Brokkoli  9 
Johannisbeeren | Pekannüsse 

 
Sauté von Sommergemüsen  9 
Karotte | Zuckerschote | Kohlrabi 

 
Edamame Bohnen  8 

Maldonsalz | Sesam 
 
 

  



  
 

Im Falle einer Unverträglichkeit oder Allergie, wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. 
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Last 
 

I love chocolate  18 
Valrhona Schokolade in Texturen | Tonkabohne  

Passionsfrucht | Yuzu | Litschi | Himbeere 
 

I hate chocolate  18 
Erdbeere | Rhabarber | Frühlingskräuter | karamellisierte Brioche 

 
Crème Brûlée  17 

Pekannuss Biscotti | Yuzu-Basilikum-Sorbet 
 

Dreierlei Pavlova   17 vegan 
Ananas | Erdbeere | Mango | Balsamico  

 
HERITAGE Pralinen  je 3,5 

aus unserer Patisserie 
 

Käse vom Maître Affineur Waltmann 
3 Stück  16 
5 Stück  25 
8 Stück  32 

 
Passend dazu: 

Mouton Cadet Réserve Sauternes (5cl)  9 
Cape Vintage Pinotage / Tinta Barocca (5cl) 10 

 
  



  
 

Im Falle einer Unverträglichkeit oder Allergie, wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. 
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Heißgetränke 
 

Illy Café 
Café Crème  6 

Espresso  5 
Cappuccino | doppelter Espresso  6,5 

Latte Macchiato  7 
 
 
 

Digestif 
 

Edelbrennerei Gud-Brook  2cl | 18 
Kirsche | Zwetschge | Williams | Apfel 

 
Edelbrennerei Dirker  2cl | 13 

Haselnuss | Orange | Waldhimbeere | Apfel | Holunderblüte  
 

Grappa Sibona  2cl | 14 
Port Wood | Sherry Wood | Madeira Wood | Tennessee Wood | Barolo 

 
Rochelt 

Hollermandl  2cl | 28 
Muskattraube 2cl | 28 

Wachauer Marille 2cl | 29 
Mirabelle 2cl | 28 

Quitte 2cl | 26 
 

 
 

Unsere Mitarbeiter beraten Sie gerne bei der Auswahl vom Digestifwagen 


