Mittagsmeni | lunch menu

Vegetarisch & Fleisch, vegetarian & meat
Fragen Sie die Bedienung nach dem Wochenhit
Ask your waitron for the special of the week

Tagesdessert aus unserer hauseigenen Patisserie
Dessert of the day from our in-house pastry kitchen

*DEKLARATION / DECLARATION
Poulet | chicken, Frankreich | France
Rind | beef, Schweiz | Switzerland
Schwein | pork, Schweiz | Switzerland
Dorsch | cod, Nordostatlantik | Northeast Atlantic

24| 26

8.5

33
Dorsch Knusperli | Pommes frites | gemischter Salat | Remoulade Sauce
Crispy Cod fillet | French fries | mixed salad leaves | remoulade sauce
Vegi, 18 26
Romersalat | Poulet Brust | Parmesan | Croutons | Caesar Dressing
Romaine lettuce | chicken breast | parmesan | croutons | Caesar dressing
70g | 140g 2538
Rindfleisch aus der Region | traditionelle Zutaten | Wachtelei | Toastbrot
Regional beef | traditional condiments | pickled quail egg | toast bread
Vegi 25
Birnen-Kase Tortelli | Schwarzkohl | Walnuss Pesto
Pear-cheese tortelli | black cabbage [ walnut pesto
32
Pouletspiessli | Bulgur | Hummus | Joghurt | gerdstete Hokkaido-Kiirbis
Chicken skewer | bulgur| hummus | yoghurt | roasted Hokkaido pumpkin
30

Rindfleisch | Speck | Kase | rote Zwiebeln | Essiggurken | Pommes
Beef patty | bacon | cheese | red onions | gherkins | French fries

Im Falle einer Unvertréglichkeit oder Allergie, wenden Sie sich bitte an unser Food & Beverage Team. Alle Preise in Schweizer Franken inkl. Mehrwertsteuer. Wir akzeptieren gangige elektronische Zahlungsmittel. Kein Bargeld.
In case of intolerance or allergy, please contact our Food & Beverage Team. All prices in Swiss francs including VAT. We accept common electronic means of payment. Cash not accepted.



Getranke | beverages

40cl  80cl , I red 10cl
Arkina Still 6.00 9,50 Dieter Meier Ojo de Agua 9.50
Rhaziinser Sparkling 6.00 9.50 Malbec, Argentina, Mendoza
Ramon Bilbao Crianza 10.00
33cl Tempranillo, Bodegas Ramon Bilbao, Spain, Rioja
Pepsi | Pepsi Zero | Rivella Rot | EImer Citro 7.00 Siebe Dupf Cuvée d'Or Rouge /oca/ 12.00
Heritage Bio Apfelschorle 7.00 Pinot Noir, Cabernet Dorsa, Switzerland, Nord-West Region
33cl 10cl
Heritage Bio Eistee Zitrone 7.00 Cuvée d'Or Rosé /ocal 8.50
Pinot Noir, Cabernet Dorsa, Switzerland, Nord-West Region
30cl 50cl
Helvetia /okal draft beer 5.2% 6.50 9.00 10cl
Lager Bier, Schweiz, Basel Le Calle Prosecco DOC Extra Dry 12.00
Schneider Weisse bottle beer 5.4% 10.00 Glera, Pinot Gris, Italy, Veneto
Wheat Beer, Deutschland, Bayern PriSecco « Rosensauber » no alcohol 10.00
Apple, roses, Mint, Germany
10cl
Chardonnay 8.50
Leo Hillinger, Osterreich, Burgenland Kaffee Coffee 6.00
Riesling-Silvaner /ocal 9.50 Espresso 5.00
Riesling-Silvaner, Weingut Jauslin Muttenz, Schweiz, Basel-Landschaft Doppelter Espresso Espresso double 6.00
Pinot Grigio Merus 12.00 Americano Coffee 6.00
Pinot Grigio, Tiefenbrunner Schlosskellerei Turmhof, Italien, Siidtirol Espresso Macchiato 6.00
Cappuccino/ Latte Macchiato 7.00

Im Falle einer Unvertréglichkeit oder Allergie, wenden Sie sich bitte an unser Food & Beverage Team. Alle Preise in Schweizer Franken inkl. Mehrwertsteuer. Wir akzeptieren gangige elektronische Zahlungsmittel. Kein Bargeld.
In case of intolerance or allergy, please contact our Food & Beverage Team. All prices in Swiss francs including VAT. We accept common electronic means of payment. Cash not accepted.



